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mm DT 074
DT 074 CLEAN CIP Detergente per impianti C.1.P.

ALCALINO A SCHIUMA FRENATA

Prodotto concentrato per l'utilizzo nei sistemi di pulizia
automatici C.I.P, (Clean In Place) che consentono la ‘
pulizia delle attrezzature produttive  senza che
debbano essere spostate o smontate.

Formulazione opportunamente studiata per I'eliminazione
di sostanze lipidiche, proteiche e zuccherine che
residuano sulle superfici e sulle attrezzature delle industrie
alimentari.

Prodotto di nuova concezione capace di unire le proprieta
disperdenti dei silicati con quelle alcalinizzanti e

sgrassanti degli idrossidi di potassio e sodio.

Dotato di ottimo potere bagnante e pulente.

Contiene speciali tensioattivi non ionici a totale

biodegradabilita , ed € in grado di saponificare ed

emulsionare le sostanze grasse e gli unti piu difficili.

La presenza dei tensioattivi consente di agire anche su

superfici inclinate o verticali.

Indicato per le aziende alimentari in genere.

MODALITA'D'USO: Preparare unasoluzione acquosa avente unaconcentrazione compresa
nell'intervallo 4% - 8% di prodotto puro. Con I'apposita lancia erogare la soluzione preparata
sotto forma di schiuma. Lasciare agire per qualche minuto, risciacquare abbondantemente e
passare quindi alla fase di sanificazione.

AVVERTENZE: Prestare attenzione alle superfici in alluminio.

Sab””TEnto dI Trezzo gAdda Ml AZIENDA CON SISTEMA DI GESTIONE PER LA QUALITA' CERTIFICATO
Tel. 0200963395 UNI EN 180 9001

Prodotto ad uso professionale



